Citronfromage

Ca. til 4 personer

4 plader husblas

3 past. A£g

150 g sukker

Revet skal fra én citron

Y dl friskpresset citronsaft
Y4 L Piskeflgde

Jordbeer

Leeg husblassen i blgd i koldt vand ca. 5 min. Rens og skeer jordberrene i kvarte og lad dem dryppe
af. Pisk fladen stiv i en skal for sig. Pisk &g og sukker til en luftig &@ggesnaps. Tag husblassen op af
vandet med det vand der hanger ved og smelt den(evt. over vandbad). Citronsaft og citronskal
blandes i husblassen. Rar den lune husblas i &ggesnapsen. Vend flgden forsigtigt i &2ggemassen.
Kom straks jordbzrrene i fromagen og vend dem rundt. Heeld fromagen i forme og stil pa kel.



